


  为什么要学习

   疫情与食品安全

   疫情影响与思考

   疫情与我























  食品安全  Food safety
指食品无毒、无害，符合应当有的营养要求，
对人体健康不造成任何急性、亚急性或者慢性危害。
                              《中华人民共和国食品安全法》第十章附则第一百五十条规定：食品安全定义

预防为主    风险管理    全程防控    管控结合





 食物如何变得不安全2

    食安四个重点

培养良好卫生习惯

控制时间和温度

防止交叉污染

选用信誉良好的供
应商

不良的个人卫生操作 把病原体从您的身上
转移到食物上

时间温度失控 食物长时间停留在
利于有害菌生长的温度下

交叉污染 病原体在不同表面
或食物间相互传播

不安全的原材料 从不合格的供应商采购
或没有进行严格的食品验收

预防为主    风险管理    全程防控    管控结合






























































